
     EDITO 
  
 Nous espérons que la saison estivale 
sous les couleurs de l’APR a répondu à 
votre attente et que nos différentes mani-
festations vous ont permis de développer 
vos relations au sein de notre association. 
Nous œuvrons en effet pour faire en sorte 
que les événements organisés se dérou-
lent dans une ambiance chaleureuse et 
conviviale, dans la simplicité et la bonne 
humeur. 
 
Le Conseil d’Administration s’est réuni le 
12 septembre dernier pour faire le bilan 
de la saison et se projeter déjà sur l’an-
née prochaine. 
Il a pris la décision de porter le niveau de 
la cotisation annuelle 2024 à 60 €. 
L’augmentation de 10 € de l’adhésion 
contribuera à réduire un peu l’impact sur 
nos comptes de la baisse importante de la 
subvention municipale subie au cours de 
ces deux dernières années d’une part, 
ainsi que des augmentations très signifi-
catives de nos loyers et des charges affé-
rentes d’autre part. 
 
Nous vous adresserons en fin d’année les 
nouveaux bulletins d’adhésion 2024. 
Nous vous ferons parvenir ensuite vos 
cartes de membres et vos reçus fiscaux 
au rythme des adhésions, pour les pre-
mières courant mars, pour les dernières, 
courant juin. 
 
Nous organiserons pendant l’automne et 
l’hiver des ateliers de matelotage décora-
tif.  
 
Les produits issus de ces ateliers pourront 
être un clin d’œil marin de fin d’année à 
votre famille, à vos amis. 
 
Merci à toutes et à tous pour votre parti-
cipation active et votre engagement. 
 
Nous comptons sur vous pour continuer à 
nous faire part de toute suggestion et re-
commandation. 
 
Bien amicalement. 
   Le Président 
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   La Gazette de L’Association 
     
   des Plaisanciers de Royan 
 
 
   asso-plaisanciersroyan.fr  -  Tel: 07-49-12-07-04 

 Le Bureau de l’A.P.R. 
  
Est ouvert tous les samedis matins à partir de 
10h.30 

 
En dehors de ces permanences vous pouvez con-

tacter le secrétariat au 07-49-12-07-04 ou 
Par mail:apr17200@gmail.com 
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 Un dernier regard vers notre magni-
fique région, et tous empreints de nostal-
gie, on prépare « les rentrées ». 

Fin des vacances!  
 
Les beaux jours se raréfient. Des adieux 
tristes pour les touristes qui vont retrouver 
leur quotidien. 

  
 Un trimestre de plus, mais mieux rem-
pli que le précédent. 
 Des actions, formations, sorties, etc. 
ont pu être mises en place pour le plaisir et 
le bonheur des adhérents.  
 Notre club retrouve son dynamisme, 
grâce à tous ces bénévoles qui ne comptent 
pas leur investissement et leur temps. 
 Un grand merci à Denis pour avoir or-
ganisé ce concours de pêche d’une façon 
magistrale, et à tous les autres qui travail-
lent dans l’ombre, ainsi que notre Président.  
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15 Juin -13 Juillet -10 Août 
Trois journées d’animation faites par Régis GUEGAN, sur le thème des nœuds. 

 
 Avec sa parfaite connaissance et sa maitrise des nœuds, il a communiqué cet en-
gouement à bon nombre d’adhérents. Des supports visuels (diapos) et retransmis par 
mail aux participants, n’ont pu que développer cette envie de savoir. 
 Une formation pour la réalisation d’épissures et l’apprentissage de nœuds décoratifs 

fera l’objet 
d’autres séances. 

 

La formation Sécurité, V.H.F. et Météo a suscité un grand intérêt auprès des ad-
hérents. D’autres formations pourront être mises en place au club, pendant l’hiver, 
sur demande. 

     Le tour de la Charente Maritime à la voile. 
 
 Evidemment nous y étions repré-
sentés avec nos amis de la S.N.S.M. 
 Mais cette compétition ne permet 
pas de voir l’arrivée des bateaux au 
port. Ces derniers étant confinés aux 
pontons d’accueil, loin des regards. Les 
spectateurs restent donc sur leur faim, 
et la fréquentation du village créé a 
cette occasion en pâtit. 

                                
JOURNEE D’ACCUEIL A.P.R. 

 
 Cette journée d’accueil visait à promouvoir l’A.P.R. auprès 
des plaisanciers du port; promotion d’autant plus marquante 
que notre stand était contigu à la S.N.S.M., à proximité immé-
diate des barrières du quai Gosport. 
Assez peu de passage donc, peu de remontées. 
De plus, des difficultés de réservation et d’installation n’encou-
ragent pas cette mobilisation. 

    C’est encore loin CORDOUAN 
 
                      Continue de ramer 
 
   C’est tout droit! 

 
VENDREDI 22 SEPTEMBRE SAMEDI 
23 SEPTEMBRE DIMANCHE 24 SEP-
TEMBRE Royan, plage de Pontaillac 
Activités et sports de glisse, sports 
de plage, sports urbains.  
 
   
   Une concurrente qui s’est perdue 

 Salon des associations:               
 

Une représentation de 
notre association cou-
plée avec la SNSM. 
 
Cette vitrine permet 
d’informer des futurs 
adhérents sur les acti-
vités internes du club 
(nœuds, méthode de 
pêche, sécurité, etc.), 
et sur les sorties mer 
ou autres. 
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 LE SAGE Estuaire de la Gironde et milieux associés 

 Quelques nouvelles et découvertes du travail réalisé par les membres de cette association: 

 Vous les trouverez dans le livret grand public sur les change-
ments globaux de l’estuaire de la Gironde élaboré par le SMIDDEST 
pour le compte de la CLE dans le cadre du SAGE en le tapant sur internet. 
A l'issue d'un travail mené par le SMIDDEST pour le compte de la CLE en 
2022, un livret pédagogique a été élaboré reprenant les grandes ten-
dances du changement climatique sur l'estuaire. Celui-ci donne des 
exemples d'adaptation  sur le territoire et des petits conseils pour chacun.  

 Après un report du 5 au 19 août (cause météo), ce fut comme chaque année un succès.  
Une organisation toujours bien rodée, maîtrisée par Philippe VIDAL, a permis d’assurer une logis-
tique exemplaire. 

  Sortie CORDOUAN 

 

 

Séance de travail 

Et voila, tout est 
prêt. On installe 
les épines de pin. 
On allume, sans 
craindre un incen-
die. Il n’y a plus 
quà déguster. 
Journée réussie 
avec un temps 
magnifique. 
Une sortie à ne 
pas manquer. 

  COCKTAIL DE L’AMITIE 
Toujours une réussite! 

Sortie île d’AIX 
Départ croisière, visite île d’Aix, Fort Boyard et repas sont tous  

 
 

les ingré-
dients réu-
nis pour 
une super 
journée. 
Merci 
ALAIN 

Maire et Président MIAM...MIAM...MIAM !! 

       Que de monde!!! 
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     Ce dimanche 23 juillet, une réunion de 14 bateaux de pêche s’élançait  
    pour ce grand concours. 
    Une organisation hors pair avait été mise en place par Denis DEVILLEGER.  
           Aucune faute! Un vrai régal. 
     De magnifiques lots accordés par nos sponsors, que nous remercions  
    encore une fois, firent la joie des vainqueurs des différentes catégories. 
                    

 Avec une participation de 14 bateaux pour 35 pêcheurs, nous revenons en terme de par-
ticipation à une activité moyenne des années précédentes. Mais force est de constater, mal-
heureusement, que le poisson n’était pas spécialement au rendez-vous. Beaucoup ont égale-
ment été remis à l’eau car ils ne rentraient pas dans le cadre législatif de la pêche de loisirs. 
L’organisation et la convivialité de cette manifestation ont fait oublier cette désertification. 

 Comme c’est encore la saison des poivrons, des aubergines ...et du thon, je vous propose 
de vous régaler avec un plat de THON  à la BASQUAISE: 
 

Ingrédients pour 6 personnes: 
 
Une tranche de thon d’environ 
1kg 
1 poivron - 1 aubergine 
6 tomates 
1 verre d’huile d’olive—2 oignons 
1 gousse d’ail—thym—laurier 
Sel—poivre—cayenne 
1/2 litre de moules 

Farinez légèrement le thon, faites le dorer sur chaque face dans deux 
cuillerées d’huile; retirer le. Dans la même huile avec une c/s de plus, 
mettez le poivron découpé en lanières. Quand il est ramolli ajoutez 
l’aubergine découpée en dés, l’ail et les oignons hachés. 
Dès que l’aubergine blondie, ajoutez la chair des tomates. Lorsque 
l’ébullition est atteinte, salez, poivrez ajoutez une pincée de cayenne, 
thym, laurier et remettez le thon. Couvrez, à mijoter 50mn. 
Faites ouvrir les moules. Décantez leur eau, ajoutez-la à la sauce. 
Gardez-en une douzaine pour décorer le plat autour du thon et déco-
quillez les autres. 
Les ajouter au moment de servir. 
Présentez en même temps un riz à l’indienne ou des pommes à l’an-
glaise. 

BON APPETIT 

Le port de Royan accueille toujours  
le CYRANO de BERGERAC 

Nos objets publicitaires sont toujours 
d’actualité. 
Nous avons un manque de polos en XL, et 
une commande pourrait être refaite après 
un sondage auprès des intéressés et pour 
modifier le bleu ciel en bleu marine...A 
voir. 
 


